M EN U
DEGUSTATION

Menu en 4 etapes
a selectionner sur la carte

6 0 €

M ENU
HOMARD

Exclusivement sur
réeservation 48h a l'avance

Menu en 5 etapes autour d un

Homard bleu de Bretagne entier
(Servis pour l'ensemble de la table)

25 €



LA CARTE

Les ENTREES

Risotto de celeri rave au parmesan,
gambas sauvage cuite a la flamme

Pate en croute de canard et foie gras, pickels

Les PraTs

Ravioli fraiches aux fromages italiens
& creme de legumes de saison

Filet de Sole de péche, mousse de citrouille
el petits legumes

Filet de boeuf

Pithiviers Caille et Foie Gras

FroMacgEeEs & DESSERTS

Nougat glace et coulis de [ruits rouges

Pavlova rhubarbe, glace au sésame noir

Assiette de [romages

15€

15€

25€

25€

30€

30€

10€

1€

1€



